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Аннотация 
В статье обоснована роль инноваций в развитии предприятий пищевой промышленности. 

Рассмотрены и описаны основные проблемы, с которыми сталкиваются пищевые 

предприятия. Предложены пути решения с целью предотвращения возникших проблем на 

предприятии пищевой промышленности, снижения издержек и увеличения прибыли, 

повышения производительности и качества продукции, расширения рынков сбыта. Были 

изучены методы улучшения производственных процессов посредством внедрения инноваций, 

такие как: новые технологии, автоматизация производства, оптимизация методов управления 

и контроля качества. 

 

Abstract 
The problem of the role of innovation in the development of the economy of a food enterprise is 

considered. All the main problems that could or have occurred on the production lines of a food 

enterprise were reviewed and described. A description of problems and their possible solutions can 

be useful for preventing and solving problems that have arisen in a food industry enterprise, reducing 

costs and increasing profits, increasing productivity and product quality, and expanding the sales 

market. To implement this topic, data collection and analysis was carried out on key production 

efficiency indicators, trends, patterns and problem areas were identified based on statistical data, 

researched and statistical data of production processes in the food industry were analyzed. Methods 

for improving production processes through the introduction of innovations such as new 

technologies, production automation, improved management and quality control methods were also 

studied. 
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Введение  
Инновации играют важную роль в развитии экономики пищевой промышленности. 

Они способствуют улучшению производственных процессов, созданию новых продуктов, 

повышению качества и безопасности пищевой продукции, а также сокращению затрат на 

производство. Инновации также могут способствовать развитию устойчивых методов 

производства и улучшению экологической эффективности в пищевой промышленности. 

Инновации в пищевой промышленности могут охватывать различные аспекты, начиная 

от разработки новых методов производства и улучшения существующих технологий до 

создания инновационных продуктов и упаковок. Например, внедрение новых технологий 
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позволяет улучшить процессы консервирования, упаковки и хранения пищевых продуктов, 

что способствует увеличению срока годности и сохранению качества продукции. 

Кроме того, инновации в области разработки новых продуктов позволяют расширить 

ассортимент и предложение на рынке, удовлетворяя изменяющиеся потребности 

потребителей. Например, разработка функциональных продуктов с добавлением полезных 

веществ способствует созданию продуктов, способствующих здоровому образу жизни. 

Также инновации в области экологической устойчивости играют важную роль в 

современной пищевой промышленности. Разработка более эффективных методов 

использования ресурсов, уменьшение отходов и внедрение экологически чистых технологий 

способствует улучшению экологической эффективности производства. 

 

Цель исследования  
Обосновать роль инноваций в развитии предприятий пищевой промышленности, 

выявить проблемы и предложить пути их решения с целью снижения издержек и увеличения 

прибыли, повышения производительности и качества продукции, расширения рынков сбыта. 

 

Материал и методы исследования  
В ходе исследования был осуществлен сбор и анализ данных, выявлены тенденции, 

закономерности и проблемные области на основе статистических данных, исследованы и 

проанализированы статистические данные производственных процессов пищевой 

промышленности. Также были изучены методы улучшения производственных процессов 

через внедрение инноваций, таких как новые технологии, автоматизация производства, 

улучшенные методы управления и контроля качества. 

 

Результаты исследования и их обсуждение  
Инновации способствуют развитию предприятий пищевой промышленности, позволяя 

им успешно конкурировать на рынке, соответствовать современным требованиям и 

обеспечивать устойчивый и эффективный рост в долгосрочной перспективе. Однако, 

предприятия пищевой промышленности могут столкнуться с рядом проблем. Некоторые из 

них включают в себя: 

1. Устаревшие технологии производства: Отсутствие инноваций может привести к 

использованию устаревших методов производства, что может снизить эффективность 

процессов и качество продукции. 

Отсутствие инноваций и использование устаревших технологий в производстве 

пищевых продуктов может привести к ряду серьезных проблем, затрагивающих как процесс 

производства, так и качество конечной продукции. 

Во-первых, устаревшие технологии могут быть менее эффективными с точки зрения 

производственных процессов. Это может привести к более высоким затратам на 

производство, так как устаревшие методы могут требовать большего количества ресурсов, 

времени и энергии для производства того же объема продукции, чем современные 

технологии. 

Во-вторых, использование устаревших технологий может негативно сказаться на 

качестве продукции. Например, устаревшие методы обработки и консервации могут не 

обеспечивать достаточного уровня безопасности и сохранности пищевых продуктов, что 

может привести к их быстрой порче и ухудшению вкусовых качеств. 

Кроме того, устаревшие технологии могут ограничивать возможности для инноваций в 

создании новых продуктов и улучшении существующих. Например, без современных методов 

обработки и упаковки может быть сложнее создавать продукты с длительным сроком 

годности или разрабатывать новые виды продуктов с улучшенными характеристиками. 
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Таким образом, использование устаревших технологий в пищевой промышленности 

может привести к увеличению затрат, снижению качества продукции и ограничению 

возможностей для инноваций, что в конечном итоге может негативно отразиться на 

конкурентоспособности компаний в отрасли. 

2. Ограниченное разнообразие продуктов: Без инноваций предприятия могут 

оставаться в отстающем положении по сравнению с конкурентами, не предлагая новых 

продуктов или улучшений существующих. 

Отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к ограниченному 

разнообразию продуктов, что создает ряд серьезных проблем для компаний в этой отрасли. 

Во-первых, отсутствие новых продуктов или улучшений существующих может 

привести к потере интереса со стороны потребителей. Современные потребители ожидают 

разнообразия и постоянного обновления ассортимента продукции, и без инноваций компании 

рискуют оставаться в отстающем положении по сравнению с конкурентами, предлагающими 

более широкий выбор продуктов. 

Во-вторых, ограниченное разнообразие продуктов может привести к потере рыночной 

доли компанией. Конкуренция в пищевой промышленности очень высока, и компании, не 

предлагающие новых продуктов или улучшений существующих, рискуют потерять своих 

клиентов в пользу более инновационных и адаптивных конкурентов. 

Кроме того, ограниченное разнообразие продуктов может привести к упущенным 

возможностям для роста и развития компании. Новые продукты могут открывать доступ к 

новым рынкам и аудиториям, а также способствовать удержанию существующих клиентов. 

Таким образом, ограниченное разнообразие продуктов из-за отсутствия инноваций 

может привести к утрате конкурентных позиций, потере рыночной доли и упущенным 

возможностям для роста компаний в пищевой промышленности. 

3. Недостаточная устойчивость и экологическая эффективность: Отсутствие инноваций 

может привести к неэффективному использованию ресурсов и негативному воздействию на 

окружающую среду. 

Отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к недостаточной 

устойчивости и негативному воздействию на окружающую среду из-за неэффективного 

использования ресурсов. Это создает ряд серьезных проблем, как для самих компаний, так и 

для окружающей среды. 

Во-первых, без инноваций компании могут не использовать ресурсы эффективно, что 

может привести к избыточному потреблению воды, энергии и других природных ресурсов. 

Например, устаревшие технологии производства могут быть менее эффективными с точки 

зрения использования энергии и воды, что приводит к излишним затратам и негативному 

воздействию на окружающую среду. 

Во-вторых, отсутствие инноваций может привести к недостаточной экологической 

эффективности производства. Например, устаревшие методы обработки и упаковки могут 

приводить к избыточному образованию отходов и загрязнению окружающей среды, что 

создает негативное воздействие на экосистемы и здоровье людей. 

Кроме того, отсутствие инноваций в области экологической устойчивости может 

привести к упущенным возможностям для внедрения более эффективных и экологически 

чистых технологий, которые могли бы уменьшить негативное воздействие на окружающую 

среду. 

Таким образом, отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к 

недостаточной устойчивости и экологической эффективности, что в конечном итоге может 

негативно отразиться на самой отрасли, окружающей среде и обществе в целом. 

4. Опасности для здоровья и безопасности: Без инноваций, пищевые компании могут 

столкнуться с проблемами в области безопасности пищевых продуктов и условий 

производства. 
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Отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к серьезным 

проблемам в области безопасности пищевых продуктов и условий производства, создавая 

угрозу для здоровья потребителей и работников компаний. 

Во-первых, без инноваций компании могут столкнуться с трудностями в обеспечении 

безопасности пищевых продуктов. Например, устаревшие методы производства и 

консервации могут не обеспечивать необходимого уровня защиты от микробиологических 

загрязнений и других опасностей для здоровья. 

Во-вторых, отсутствие инноваций может привести к недостаточным мерам по 

обеспечению безопасности условий производства. Например, устаревшее оборудование и 

технологии могут создавать опасные условия для работников, увеличивая риск 

производственных травм и заболеваний. 

Кроме того, отсутствие инноваций в области безопасности пищевых продуктов и 

условий производства может привести к росту риска возникновения кризисных ситуаций, 

связанных с отзывами продукции, вспышками заболеваний и другими чрезвычайными 

ситуациями, которые могут негативно сказаться на репутации компаний и их финансовом 

положении. 

Таким образом, отсутствие инноваций в пищевой промышленности может создать 

серьезные угрозы для здоровья и безопасности как потребителей, так и работников компаний, 

что подчеркивает важность внедрения инноваций для обеспечения безопасности и качества 

пищевой продукции. 

5. Недостаточная конкурентоспособность: Без инноваций компании могут терять 

конкурентные позиции на рынке из-за отставания в развитии новых продуктов, технологий и 

процессов. 

Недостаточная конкурентоспособность из-за отсутствия инноваций может создать 

серьезные проблемы для пищевых компаний, поскольку они рискуют терять свои позиции на 

рынке в условиях быстро меняющейся конкурентной среды. 

Отсутствие инноваций в разработке новых продуктов, технологий и процессов 

производства может привести к тому, что компании останутся в отстающем положении по 

сравнению с конкурентами, которые активно внедряют новые и улучшенные решения. Это 

может привести к потере рыночной доли, снижению объемов продаж и ухудшению 

финансовых показателей компаний. 

Кроме того, недостаточная конкурентоспособность может привести к потере доверия 

со стороны потребителей, поскольку компании, не предлагающие инновационные продукты и 

решения, рискуют быть воспринятыми как устаревшие и неспособные удовлетворить 

современные потребности рынка. 

Без инноваций компании также могут столкнуться с трудностями в привлечении и 

удержании талантливых специалистов, поскольку инновационные и технологически 

ориентированные профессионалы могут предпочесть работу в компаниях, где активно 

внедряются новые и передовые методы работы. 

Таким образом, недостаточная конкурентоспособность из-за отсутствия инноваций 

может серьезно подорвать позиции компаний на рынке, уменьшить их привлекательность для 

потребителей и специалистов, а также привести к снижению финансовых результатов и 

угрозе долгосрочной устойчивости бизнеса. 

6. Высокие затраты на производство: Отсутствие инноваций может привести к 

недостаточной эффективности производственных процессов, что в свою очередь может 

увеличить затраты на производство. 

Отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к недостаточной 

эффективности производственных процессов, что в конечном итоге может увеличить затраты 

на производство. Это создает ряд серьезных проблем для компаний в этой отрасли. 
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Во-первых, без инноваций компании могут столкнуться с устаревшим оборудованием 

и технологиями, которые могут быть менее эффективными с точки зрения использования 

ресурсов, времени и энергии. Это может привести к излишнему потреблению энергии, воды и 

других ресурсов, что увеличивает затраты на производство. 

Во-вторых, отсутствие инноваций может привести к менее эффективным методам 

обработки, упаковки и транспортировки, что также может увеличить затраты на 

производство. Например, устаревшие методы упаковки могут быть менее эффективными с 

точки зрения использования упаковочных материалов и пространства, что увеличивает 

издержки. 

Кроме того, отсутствие инноваций может привести к упущенным возможностям для 

оптимизации и автоматизации производственных процессов, что также может сказаться на 

эффективности и затратах на производство. 

Таким образом, отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к 

увеличению затрат на производство из-за недостаточной эффективности производственных 

процессов, что в конечном итоге может снизить конкурентоспособность компаний и их 

финансовые показатели. 

7. Низкая уровень удовлетворенности потребителей: Без инноваций компании могут не 

удовлетворять изменяющиеся потребности и ожидания потребителей, что может привести к 

потере рыночной доли. 

Отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к низкому уровню 

удовлетворенности потребителей, поскольку компании рискуют не удовлетворять 

изменяющиеся потребности и ожидания потребителей. Это создает ряд серьезных проблем 

для компаний в этой отрасли. 

Во-первых, без инноваций компании могут оставаться в отстающем положении по 

сравнению с конкурентами, которые активно развивают и внедряют новые продукты, 

технологии и концепции. Это может привести к тому, что компании не смогут удовлетворить 

современные потребности и ожидания потребителей, что в конечном итоге может привести к 

потере рыночной доли. 

Во-вторых, отсутствие инноваций может привести к ограниченному разнообразию 

продуктов и отсутствию новых вариантов, удовлетворяющих изменяющиеся предпочтения 

потребителей. Современные потребители ожидают разнообразия и постоянного обновления 

ассортимента продукции, и без инноваций компании рискуют не соответствовать этим 

ожиданиям. 

Кроме того, низкая удовлетворенность потребителей из-за отсутствия инноваций 

может привести к потере доверия и репутации компаний, что может сказаться на их 

финансовых показателях и долгосрочной устойчивости на рынке. 

Таким образом, отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к 

низкому уровню удовлетворенности потребителей, что в конечном итоге может сказаться на 

конкурентоспособности компаний и их финансовых результатах. 

8. Ограниченный доступ к новым рынкам: Отсутствие инноваций может затруднить 

вход на новые рынки, где потребители ожидают новых продуктов и технологий. 

Отсутствие инноваций в пищевой промышленности может создать серьезные 

проблемы для компаний, ограничивая их доступ к новым рынкам, где потребители ожидают 

новых продуктов и технологий. Это может серьезно затруднить расширение бизнеса и 

привлечение новых клиентов. 

Когда компании не инвестируют в инновации, они рискуют не соответствовать 

ожиданиям и требованиям потребителей на новых рынках. Современные потребители 

ожидают инновационных продуктов, устойчивых технологий и новаторских подходов к 

производству. Без этого компании могут столкнуться с трудностями в привлечении и 

удержании клиентов на новых рынках. 

НАУЧНЫЙ ЖУРНАЛ "УПРАВЛЕНЧЕСКИЙ УЧЕТ", СПЕЦИАЛЬНЫЙ ВЫПУСК 2024

9



Отсутствие инноваций также может ограничить доступ компаний к новым рынкам, где 

действуют строгие нормативные требования или стандарты качества. Например, рынки для 

органических или функциональных продуктов могут требовать высокого уровня инноваций и 

качества, и без этого компании могут не смочь войти на эти рынки. 

Кроме того, отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к 

упущенным возможностям для развития новых продуктов, упаковок и технологий, которые 

могли бы удовлетворить специфические потребности новых рынков. 

Таким образом, отсутствие инноваций может серьезно затруднить доступ компаний к 

новым рынкам, где потребители ожидают новых продуктов и технологий, что может 

ограничить их возможности для роста и развития. 

9. Неспособность адаптироваться к изменяющимся требованиям законодательства: Без 

инноваций компании могут испытывать трудности в соответствии с постоянно меняющимися 

нормативными требованиями и стандартами качества. 

Отсутствие инноваций в пищевой промышленности может привести к серьезным 

трудностям в адаптации к постоянно меняющимся нормативным требованиям и стандартам 

качества, установленным законодательством. Это может создать ряд серьезных проблем для 

компаний в этой отрасли. 

Постоянно меняющиеся нормативные требования и стандарты качества являются 

неотъемлемой частью пищевой промышленности, поскольку они направлены на обеспечение 

безопасности и качества пищевых продуктов для потребителей. Без инноваций компании 

могут испытывать трудности в адаптации своих производственных процессов, продуктов и 

упаковки к новым требованиям. 

Отсутствие инноваций может затруднить внедрение новых технологий и методов 

производства, необходимых для соответствия новым стандартам. Кроме того, компании могут 

испытывать трудности в обеспечении требуемого уровня контроля качества, требуемого для 

соответствия нормативам. 

Это также может привести к увеличению издержек на обеспечение соответствия 

требованиям законодательства, поскольку компании могут вынуждены вносить значительные 

изменения в производственные процессы и продукцию, чтобы соответствовать новым 

нормативам. 

Таким образом, отсутствие инноваций может создавать серьезные трудности для 

компаний в пищевой промышленности в адаптации к постоянно меняющимся требованиям 

законодательства, что может повлечь за собой увеличение издержек, потерю 

конкурентоспособности и репутационные риски. 

10. Ограниченные возможности улучшения производственной эффективности: 

Инновации в области производственных процессов могут существенно улучшить 

эффективность и снизить потери, что безусловно положительно скажется на экономических 

показателях предприятия. 

Отсутствие инноваций в области производственных процессов может привести к 

ограниченным возможностям улучшения производственной эффективности, что в свою 

очередь может негативно сказаться на экономических показателях предприятия. 

Инновации в производственных процессах могут включать в себя внедрение новых 

технологий, автоматизацию, оптимизацию производственных линий, улучшение управления 

запасами и многие другие аспекты, направленные на повышение эффективности и снижение 

потерь. 

Отсутствие инноваций в этой области может привести к сохранению устаревших 

методов и технологий, что может снижать производственную эффективность и увеличивать 

потери. Например, устаревшее оборудование и процессы могут быть менее эффективными с 

точки зрения использования ресурсов, времени и энергии, что в конечном итоге увеличивает 

затраты на производство. 
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Без инноваций компании также могут испытывать трудности в оптимизации 

производственных процессов, управлении производственными рисками и адаптации к 

изменяющимся потребностям рынка. Это может привести к потере конкурентоспособности, 

увеличению издержек и снижению производственной эффективности. 

Таким образом, отсутствие инноваций в области производственных процессов может 

создать ограниченные возможности для улучшения производственной эффективности, что в 

конечном итоге может негативно сказаться на экономических показателях предприятия, его 

конкурентоспособности и устойчивости на рынке. 

Внедрение инноваций в пищевую промышленность может помочь преодолеть 

вышеперечисленные проблемы, способствуя улучшению производственных процессов, 

разнообразию продуктов, устойчивости и безопасности.  

Рассмотрим пути решения этих проблем: 

1. Устаревшие технологии производства: Инновации в области производства могут 

включать в себя внедрение современного оборудования, автоматизацию производственных 

процессов, использование новых методов упаковки и консервации, а также разработку новых 

методов производства. Это позволит существенно улучшить производственные процессы, 

повысить эффективность, снизить издержки и повысить качество продукции. 

2. Ограниченное разнообразие продуктов: Инновации в разработке новых продуктов, 

упаковок и технологий производства позволят расширить ассортимент продукции, 

удовлетворяя изменяющиеся потребности потребителей и создавая конкурентные 

преимущества на рынке. 

3. Недостаточная устойчивость и экологическая эффективность: Инновации включают 

в себя внедрение экологически чистых технологий, использование инновационных методов 

упаковки, улучшение методов управления отходами, а также энергосберегающие 

мероприятия, что поможет улучшить устойчивость и экологическую эффективность 

производства. 

4. Опасности для здоровья и безопасности: Инновации в области безопасности 

производства и контроля качества, внедрение новых технологий обработки и мониторинга 

помогут снизить риски для здоровья и безопасности, обеспечивая высокое качество и 

безопасность продукции. 

5. Недостаточная конкурентоспособность: Инновации в разработке новых продуктов, 

улучшение производственных процессов, внедрение современных технологий и 

автоматизации помогут увеличить конкурентоспособность компании на рынке, делая ее более 

привлекательной для потребителей. 

6. Высокие затраты на производство: Инновации в области производственной 

эффективности, энергосберегающие технологии, оптимизация процессов и материалов 

помогут снизить издержки на производство, что в свою очередь повысит прибыльность 

компании. 

7. Низкая уровень удовлетворенности потребителей: Инновации в разработке 

продуктов, упаковки, маркетинге и обслуживании клиентов помогут повысить уровень 

удовлетворенности потребителей, что в свою очередь повысит лояльность и увеличит спрос 

на продукцию компании. 

8. Ограниченный доступ к новым рынкам: Инновации в разработке продуктов, 

упаковки, маркетинге и расширение производственных возможностей помогут преодолеть 

преграды и получить доступ к новым рынкам, что расширит географию продаж и увеличит 

прибыль компании. 

9. Неспособность адаптироваться к изменяющимся требованиям законодательства: 

Инновации в области соответствия нормативам, контроля качества и безопасности помогут 

компании адаптироваться к постоянно меняющимся требованиям законодательства, 

минимизируя риски и обеспечивая соответствие стандартам. 
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10. Ограниченные возможности улучшения производственной эффективности: 

Инновации в производственных процессах, внедрение новых технологий и автоматизации 

помогут расширить возможности улучшения производственной эффективности, что в свою 

очередь повысит производственные показатели компании. 

 

Выводы (заключение)  
Инновации играют важнейшую роль в развитии экономики пищевой промышленности, 

поскольку они способны стимулировать рост, повышать эффективность производства, 

улучшать качество продукции и обеспечивать конкурентоспособность компаний. Внедрение 

новых технологий, процессов и продуктов позволяет улучшить производственные показатели, 

оптимизировать затраты, сократить потери и повысить производительность. 

Инновации также способствуют развитию новых рыночных сегментов и расширению 

географии сбыта продукции. Они позволяют компаниям адаптироваться к изменяющимся 

требованиям потребителей, законодательства и стандартов качества, что благоприятно 

сказывается на уровне удовлетворенности клиентов и доверии к бренду. 

Кроме того, инновации в области экологической устойчивости позволяют снизить 

негативное воздействие производства на окружающую среду, уменьшить отходы и 

оптимизировать использование ресурсов. Это соответствует современным требованиям к 

устойчивому развитию и помогает компаниям быть ответственными участниками рынка. 

Таким образом, инновации оказывают комплексное положительное влияние на 

экономику пищевой промышленности, способствуя ее развитию, росту 

конкурентоспособности и созданию ценностей как для бизнеса, так и для общества в целом. 
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